KURZ - DOMACI CHLEB NAPOPRVE

Jak hravé zvladnout domaci peceni kvasového chleba, to je hlavnim tématem kurzu. Ve
si osahate, od pripravy rozkvasu, pies laminaci, pretuZovani, staceni do oSatky, aZ po
peceni chleba. Dozvite se v§e nejen o kvasu, kvasku, moukach i tekutinach. Hlavné se
naucite pouzivat svou Logiku a na vSe ptijdeme selskym rozumem, aby vas pak doma nic
nepiekvapilo. Kurz probiha v ¢ase 10.00 - 18.00 hod. v zahradni kuchyni u pani
Riizi¢kové na Javirku.

V cené kurzu jsou skripta a receptury, veSkeré potiebné ingredience pro peceni chleba.

Obcerstveni po celou dobu kurzu bude pro vas zajiSténo, zastéry mame k dispozici, vy si
s sebou vezméte jen dobrou naladu. Podrobnéjsi informace a prihlasky ZDE
Dveie kuchyné otevirame 27. dubna 2024 po pil desaté.

TéSime se na vas, Iva & Marika.


https://www.paniruzickova.cz/domaci-chleb-poprve

